Herrnbriu
Weizenbock-Gulasch

Zutaten fiir 4 Personen: So wirds gemacht:

1 kg Gulaschfleisch 1. Die Zwiebeln in 0,5 cm groRBe Wirfel schneiden und anbraten.
05L Herrnbrqu Weizenbock 2. Paprikapaste hinzugeben und andinsten bis sich eine homo-
4-5 groBe Zwiebeln gene Masse bildet, das Mark darf ruhig ein bisschen ansetzen.
125g Bacon (gewdrfelt) Bacon dazugeben und das Paprikapulver kurz mitrésten

1TL Paprikapaste (Vorsicht, darf nicht verbrennen!).

1TL Kimmel| 3. Ahornsirup dartber damit die Zwiebeln karamelisieren und

1 EL Ahornsirup anschlieBend mit dem Herrnbrau Weizenbock abléschen.

1 MS Paprikapulver (Vielleicht brauchts hier auch 1-2 Flascherl - ja nach belieben)
Gemuse nach Wunsch, 4. Jetzt erst das gewiirfelte Fleisch mir Salz, Pfeffer und Kimmel
wir empfehlen Karotten wirzen und dazu geben, wieder aufkochen und bei kleiner Hitze

Salz und Pfeffer nach belieben ca. 2 Stunden kocheln lassen.

Guten Appetit!



